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Срок обучения: 2022 – 2026 гг.
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	Индекс







	Наименование учебных циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации
	Объем образовательной программы (академических часов)
	Распределение нагрузки

	
	
	
	
	
	ВСЕГО
	самостоятельная работа
	Нагрузка во взаимодействии с преподавателем
	I курс
	II курс
	III курс
	IV курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	всего во взаимодействии с преподавателем
	По учебным дисциплинам и МДК
	Практики
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	по курсам и семестрам  (час. в семестр)

	
	
	
	
	Зачеты






	Экзамены
	
	
	
	Теоретическое обучение
	лаб. и практ. занятий
	
	
	
	1 сем.
17
нед.
	2 сем 22
нед
	3 сем.
17 нед
	4 сем.
22
нед
	5 сем.
17
нед
	6 сем
22
нед
	7 сем.
17
нед
	8 сем.22
нед

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20

	
	
	О.00
	Общеобразовательный цикл
	13ДЗ
	4Э
	2126
	
	2126
	
	
	
	
	24
	
	
	
	
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.01
	Русский язык
	
	2
	94
	-
	94
	
	
	
	
	6
	54
	40
	
	
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.02
	Литература
	4
	
	170
	-
	170
	
	
	
	
	
	
	46
	56
	68
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.03
	Иностранный язык
	2
	
	120
	-
	120
	
	
	
	
	
	52
	68
	
	
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.04
	Математика
	2
	4
	246
	-
	246
	
	
	
	
	6
	36
	78
	56
	72
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.05
	История
	2
	
	172
	-
	172
	
	
	
	
	
	68
	104
	
	
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.06
	Физическая культура
	4
	
	172
	-
	172
	
	
	
	
	
	34
	68
	28
	42
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.07
	Основы безопасности жизнедеятельности
	3
	
	72
	-
	72
	
	
	
	
	
	
	40
	32
	
	
	
	
	

	общ
	базовая
	ОУД.08
	Астрономия
	1
	
	36
	-
	36
	
	
	
	
	
	36
	
	
	
	
	
	
	

	выбор
	базовая
	ОУД.09
	Родная литература
	4
	
	36
	-
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	
	
	
	

	выбор
	профиль
	ОУД.10
	Химия
	
	2
	172
	-
	172
	
	44
	
	
	6
	86
	86
	
	
	
	
	
	

	выбор
	профиль
	ОУД.11
	Биология
	2
	
	72
	
	72
	
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	

	дополн. по выбору
	ОУД.12
	Естествознание (физика, география, экология)/Основы естественнонаучных знаний
	2
	
	254
	-
	254
	208
	46
	
	
	
	114
	140
	
	
	
	
	
	

	дополн. по выбору
	ОУД.13
	Основы социально-экономических знаний (Обществ., экономика, право, финансовая грамотность)/ Обществознание
	
	4
	180
	-
	180
	
	
	
	
	6
	
	
	56
	124
	
	
	
	

	дополн. по выбору
	ОУД.14
	Информационно-коммуникационные технологии в исследовательской и проектной деятельности/Основы проектной деятельности
	4
	
	222
	-
	222
	152
	70
	
	
	
	60
	84
	40
	38
	
	
	
	

	дополн. по выбору
	ОУД.15
	Введение в профессиональную деятельность/Профессиональное самоопределение
	1
	
	72
	
	72
	52
	20
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	

	дополн. по выбору
	ОУД. 16
	Психология личности и профессиональное самоопределение/Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний
	5
	
	36
	
	36
	16
	20
	
	
	
	
	
	
	
	36
	
	
	

	
	
	
	Индивидуальный проект
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл
	14ДЗ
	
	722
	40
	682
	358
	324
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	ОП.01
	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	3
	
	50
	4
	46
	36
	10
	
	
	
	
	
	46
	
	
	
	
	

	
	
	ОП.02
	Основы товароведения продовольственных товаров
	3
	
	52
	4
	48
	38
	10
	
	
	
	
	
	
	48
	
	
	
	

	
	
	ОП.03
	Техническое оснащение   и организация рабочего места
	3
	
	34
	2
	32
	16
	16
	
	
	
	
	
	
	
	32
	
	
	

	
	
	ОП.04
	Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	5
	
	40
	2
	38
	28
	10
	
	
	
	
	
	
	38
	
	
	
	

	
	
	ОП.05
	Основы калькуляции и учета
	3
	
	76
	4
	72
	50
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	72
	
	

	
	
	ОП.06
	Охрана труда
	4
	
	34
	2
	32
	22
	10
	
	
	
	
	
	32
	
	
	
	
	

	
	
	ОП.07
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	7
	
	42
	2
	40
	10
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	40
	

	
	
	ОП.08
	Безопасность жизнедеятельности
	8
	
	38
	2
	36
	18
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	
	
	ОП.09
	Физическая культура
	8
	
	86
	6
	80
	-
	80
	
	
	
	
	
	
	
	14
	26
	16
	24

	
	
	ОП.10
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	7
	
	74
	2
	72
	22
	50
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72
	

	
	
	ОП.11
	Финансовая грамотность и основы предпринимательской деятельности
	6
	
	74
	4
	70
	50
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	70
	
	

	
	
	ОП.12
	Деловая культура
	6
	
	38
	2
	36
	26
	10
	
	
	
	
	
	
	
	12
	24
	
	

	
	
	ОП.13
	Эффективное поведение на рынке труда
	8
	
	50
	2
	48
	28
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	48
	

	
	
	ОП.14
	Основы менеджмента и маркетинга на предприятиях общественного питания
	5
	
	50
	2
	48
	30
	18
	
	
	
	
	
	
	
	48
	
	
	

	
	
	П.00
	Профессиональный цикл
	11ДЗ
	6Э
	2902
	72
	2830
	472
	414
	1944
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	ПМ.00
	Профессиональные модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	ПМ.01
	Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	2
	4
	604
	12
	592
	132
	100
	360
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
01.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	
	
	68
	4
	64
	44
	20
	
	6
	6
	
	
	64
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	
	
	176
	8
	168
	88
	80
	
	
	
	
	
	94
	74
	
	
	
	

	
	
	УП.01
	Учебная практика
	4
	
	
	
	216
	
	
	216
	
	
	
	
	108
	108
	
	
	
	

	
	
	ПП.01
	Производственная практика
	4
	
	
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	144
	
	
	
	

	
	
	ПМ.02
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	2
	1
	494
	12
	482
	56
	66
	360
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
02.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	
	5
	54
	4
	50
	30
	20
	
	6
	6
	
	
	
	
	50
	
	
	

	
	
	МДК.
02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	
	
	78
	8
	72
	26
	46
	
	
	
	
	
	
	
	72
	
	
	

	
	
	УП.02
	Учебная практика
	6
	
	
	
	216
	
	
	216
	
	
	
	
	
	
	204
	12
	
	

	
	
	ПП.02
	Производственная практика
	6
	
	
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	144
	
	
	

	
	
	ПМ.03
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	6
	600
	12
	588
	92
	64
	432
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
03.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	
	6
	58
	4
	54
	34
	20
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	54
	
	

	
	
	МДК.
03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	
	6
	110
	8
	102
	58
	44
	
	
	
	
	
	
	
	
	102
	
	

	
	
	УП.03
	Учебная практика
	6
	
	
	
	216
	
	
	216
	
	
	
	
	
	
	
	216
	
	

	
	
	ПП.03
	Производственная практика
	6
	
	
	
	216
	
	
	216
	
	
	
	
	
	
	
	216
	
	

	
	
	ПМ.04
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	
	
	448
	12
	436
	88
	60
	288
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
04.01
	Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	
	7
	68
	4
	64
	44
	20
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	64
	

	
	
	МДК.
04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	
	
	92
	8
	84
	44
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	84
	

	
	
	УП.04
	Учебная практика
	7
	
	144
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	144
	

	
	
	ПП.04
	Производственная практика
	7
	
	144
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	144
	

	
	
	ПМ.05
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	2
	1
	428
	12
	416
	58
	70
	288
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.
05.01
	Организация приготовления,  подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	
	8
	40
	4
	36
	16
	20
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	36

	
	
	МДК.
05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	
	8
	100
	8
	92
	42
	50
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	92

	
	
	УП.05
	Учебная практика
	8
	
	
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	144

	
	
	ПП.05
	Производственная практика
	8
	
	
	
	144
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	144

	
	
	ПМ.06
	ПМ.06 Приготовление, оформление и подготовка к реализации блюд детского питания разнообразного ассортимента
	
	
	328
	12
	316
	46
	54
	216
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	МДК.06.01
	МДК.06.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации и презентации блюд детского питания разнообразного ассортимента
	
	8
	40
	4
	36
	16
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	
	
	МДК.06.02
	МДК.06. 01 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации блюд детского питания разнообразного ассортимента
	
	8
	72
	8
	64
	30
	34
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	64

	
	
	УП.06
	Учебная практика
	8
	
	
	
	108
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108

	
	
	ПП.06
	Производственная практика
	8
	
	
	
	108
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108

	
	
	
	Итого:
	40ДЗ
	12Э
	5728
	112
	5616
	2734
	938
	1944
	36
	60
	612
	792
	612
	792
	612
	792
	612
	792

	
	
	
	Консультации
	
	
	
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	ГИА
	Государственная итоговая аттестация (ДЭ)
	
	
	
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	
	
	
	Всего
	
	
	
	
	5724
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Общее количество консультаций

Государственная итоговая аттестация:
выпускная квалификационная работы в виде демонстрационного экзамена
	Всего
	дисциплин и МДК
	
	
	
	
	612
	792
	504
	540
	252
	360
	324
	288

	
	
	
	
	учебной практики
	
	
	
	
	-
	-
	108
	108
	216
	216
	144
	252

	
	
	
	
	производств. практики
	
	
	
	
	-
	-
	-
	144
	144
	216
	144
	252

	
	
	
	
	экзаменов
	
	
	
	
	-
	4
	-
	3
	1
	1
	1
	2

	
	
	
	
	зачетов
	
	
	
	
	3
	7
	5
	5
	4
	6
	3
	6
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