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Входная группа предприятия 



Количество столовых – 1 
 



Буфет – 1 
 



Буфет 
 



В буфете есть горячие пирожки и сосиски в тесте собственного 
производства нашего пекарского цеха… 

 



… а так же чай, кофе, холодные 
напитки по низким ценам  

 



… сказочные цены… 

Горячие сосиски в тесте  
– 20 рублей 

Пицца– 28 рублей 

Пирожки с картошкой, капустой 
– 8 рублей 



Фото информационного стенда для 
потребителей с указанием 

находящейся в нем информации 



Состояние мебели в зале для потребителей 
состояние - хорошее 



Зал для потребителей. 
Здесь очень уютно, по-домашнему. 



Линия раздачи 
1. Обслуживают 4 человека. 

2. Одновременно на линии раздачи могут находиться 10 человек 

Наш медицинский работник ежедневно проверяет качество пищи 



Линия раздачи 

Салаты, холодные закуски 



Узел расчета 

1 онлайн касса  



Количество обучающихся, из них 
питающихся 

Количество обучающихся в организации – 630 человек; 

Количество питающихся – 590 человек; 

Процент охвата организованным питанием – 100%; 

• Салат 

• Суп 

• Гарнир 

• Котлета 

• Компот 

• Булочка 

• Хлеб – 4 кусочка 



Организация щадящего, диетического 
питания 

Диетическое питание для учащихся: 

• Каша рисовая молочная (2 раза в неделю) 

• Каша пшенная молочная (2 раза в неделю) 

• Каша ячневая молочная (1 раз в неделю) 

• Молоко кипяченое каждый день 

Диетическое питание принимают дети и подростки: 

• 20 человек 



Меню 



Меню 



Меню 



Узел расчета, форма 
Форма расчёта – наличная 



Компьютерные программы, 
используемые в работе предприятия 

Компьютерные программы  
в работе предприятия не внедрены 



Производственные помещения 
                  Мойка посуды           

Установлена посудомоечная  
машина купольного типа  



Производственные помещения 
Цех - Холодные закуски 



Производственные помещения 
        Варочный цех 



Производственные помещения 
Хлебный цех          



Производственные помещения 
    Мясо-рыбный цех       



Производственные помещения 
           Склад 



Производственные помещения 
    Пекарский цех       

Выпекание хлебобулочных изделий для буфета и на раздачу 



Производственные помещения 
              Овощной цех, установлена картофелечистка 



Новые виды оборудования 
1. Бактерицидная установка для обеззараживания воды «Роса – УФ 0,5» 



Новые виды оборудования 
2. Холодильный шкаф марки Ариада 



Новые виды оборудования 
3. Холодильный шкаф марки Капри 0,5 СК (стеклянная дверь) для салатов  



Новые виды оборудования 
4. Облучатель – рециркулятор бактерицидный «Армед» 

Над линией раздачи Овощной цех 



Дополнительные формы обслуживания 

В столовой колледжа проводятся: 
• Директорский приём для отличников и 

ударников учёбы 
• День пенсионеров, ветеранов аграрного 

колледжа 
• День учителя 
• 8 марта 



Мероприятия, направленные на повышение 
качества и др. 

В текущем году в мае месяце проводилось анкетирование студентов 
по организации питания (80 % приняло участие) 



Наличие комиссии общественного 
контроля, формы их участия 



Количество работающих в предприятии питания 

Количество работающих в предприятии питания – 6 человек 

Имеющие специальное  профессиональное образование - 4 человека 

Укомплектованность кадрами – полная 

Количество прошедших переподготовку – 1 человек 

Коллектив столовой и буфета  колледжа  



Результаты проверок контрольными 
(надзорными) органами  



Акты проверок 
контролирующими 

организациями 
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